Menukaart met allergenen aanduiding
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Gluten Sesam- Melk Ei Noten zwavel-  Gluten

zaad dioxide
Vis Lupine  Pinda's  Week-  Selderij Mosterd Soja
dieren

Indien u een allergie heeft voor een van de bovenstaande stoffen,
dan vragen wij u vriendelijk om dit aan ons door te geven.
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Dim Sum (gestoomd)
1 |Ha Kou
2 |Haaivinnenpastei @
3 |Soepravioli @
4 |Sieuw Mai @
5 |Rundergehakt met waterkers
6 |Sparerib met bonensaus (W)
7 |Sparerib met pruimensaus
8 |Kippenvoetjes met bonensaus M )
9 |Kippenvoetjes met Thais saus
10 |Kippenvoetjes zonder been
11 |Kippenvoetjes met been
12 [Rundermaag
13 |[Eendenpootjes @ ()
14 |Gestoomde pastei @
15 |Pastei op Chinese wijze ()
16 |Kleefrijst met kip en viees
17 |Sushi @
18 |Kleefrijstrol @
19 |Gestoomde pikante inktvis
20 eDrl:rgnaprlri‘l?g met st. Jacobsschelp
21 (Gerolde deeg @
22 |Runde organen ()
24 |Inktvisballetjes met groenten
25 |Krab en zeevruchten @
Flensjes (gestoomd)
26 |Flensjes met rundvlees ()
27 |Flensjes met cha sieuw ()
28 [Flensjes met gedr. garnaaltjes @ M )
29 |Flensjes met gedr. @
garnalentjes
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30 |Flensjes gevuld met deeg

31 |Drie soorten gevuld met deeg @

32 |Garnalen flensjes @

Broodjes (gestoomd)

34 |Kippenbroodjes

35 |Vleesbroodjes

36 |Groentenbroodjes met viees

37 |Krabbenbroodjes

Kleine schotels

90 |Gefrituurde inktvistentakels

94 |Kippenvleugels met gekruide
peper

199 |Sichuan lo

93 |Gekruide runderkuitspier

Dim sum (gefrituurd)

40 |Gefrituurde taro
41 |Ham Sui Kok

42 |Gefrituurde zoete pastei

43 |Rundvleespastei

44 |Gefrituurde garnalenravioli

193 [Krokant varkensvlees

45 |Gefrituurde Sieuw Mai

46 |Boneenvelrol

47 |Vietnamese loempia's

48 |Garnalen loempia's

49 (Gebakken bonenvel

Ce®

50 Gefrituurde garnalen met
mango

Dim sum

o

gebakken)

51 |Rettichtaart

52 |Gebakken ravioli

53 [Groentenpastei met viees

54 |Gevulde paprika

55 [Gevulde Spaanse pepers

COEPE®

56 |Gebakken deefkoek
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Dim sum (vegetarisch)

57 |Gestoomde broodjes

58 |Gefrituurde broodjes

59 |Vegetarische tofu

60 |Vegetarische bonenvel

61 |Vegetarische flensjes

190 |Gefrituurde beignets

194 |Taro taart

Dessert

62 |Gestoomde cake

192 |Mara vla volume

63 |Waterkastanje taart

64 |Paitong Ko

65 |Cocospudding

66 |Tapioca

67 |Bonenpasta via

68 [Tong Yuen

196 |Durian cakes

69 |Mango pudding

33 |Lotusbroodjes

38 |Zoete broodjes (gestoomd)

39 |Zoete broodjes (gefrituurd)

Gebakken bami / rijsstick

109 |Bami met versch. viees

110 Bami met spareribs in
zw.bonensaus

111 |Vegetarische rijststick

112 |Vegetarische bami

113 [Bami met varkensvlees

114 |Bami met geroosterd viees

115|Bami met eend

116 |Bami met 3 soorten viees

117 |Bami met rundvlees (droog)
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Bami met gesneden
118\ arkensviees
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119

Bami met rundvlees in
zw.bonensaus

120

Bami met stoofvlees

121

Bami met kip

122

Bami met rundermaag in zw.
Bonensaus

123

Bami met rundvlees

124

Ha Moon mihoen

125

Singapore mihoen

181

Bami met zeevruchten

Rijstschotels

138 |Met twee soorten viees

139 |Met geroosterd eend @
140 |Met geroosterd varkensviees

141 |Met geroosterd spek

142 |Met sojakip

143 (Met stoofvlees

144

Met ossenhaas en
seizoensgroenten

145

Met rundergehakt

146

Nasi met ossehaas

147

Met spareribs en tausie

148

Nasi Yeung Chow

149

Nasi met scampis en ei

150

Nasi met kip en gezouten vis

151

Met scampis en
seizoensgroenten

Specialiteiten

176

Oester met zwarte bonensaus

177

Oester met knoflook

178

Oester met gember

179

st. Jacobschelp met
zw.bonensaus

180

st. Jacobschelp mt knoflook

Soep

1000{Wan Tan Soep
1001|Sui Kau Soep
1002|Maissoep met kip
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1003|Maissoep met krab

1004 Chinese gebonden soep met 4
eendevlees en groenten &

1005 {!I?,?ienvinnensoep met Kkip

Haaienvinnensoep met

1006|,  abbeviees @

1007 Kippensoep met champignons
en groenten

100g|Tomatensoep met kippevlees
en groenten

1009|Zeevruchten soep

303 (Szechunsoep

Gegrilde gerechten

1010|Chinese babi pangang spek

1011|Geroosterde eend (heel)

1012|Geroosterde eend (halve)

1013|Speciaal krokant gebraden kip

1014|Twee soorten viees

1015(Drie soorten viees

1016|Soya kip (half)

Gefrituurde soya kip met
1017} noflook en peper

1018 Geroosterde gesn.varkensfilet

met groenten

Geroosterd eend en cha siew
1019}y jees

Geroosterd speenvarken
1020 (portie)
Grote schaal gemengd met
1021|geroosterde eend cha siew
vlees en kip

Peking eend met flensjes en
1022 groenten

1023|Speenvarken (half)
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1024|Speenvarken (heel)

)

Kip gerechten

Gebakken kippenblokjes met @ @
1025 cashewnoten .

1026 greesineden kip met gember en

Seizoensgroenten met
1027 kippenblokjes

Gesneden kip in zwarte
1028/}, onensaus in teppan style

1029|Kip met champignons (c;
1030(Kip met kerrie saus (c;
1031|Kip met tausi saus (m

1032|Chinese Koe Loe Kai

Drooggebakken kip met peper @
1033/ zout
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Vlees gerechten

1034

Gestoofde Tahoe en gemengde
vlees kastrol

1035

Gestoofde tahoe met babi
pangang in kastrol

() @ @
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1036

Koe Loe yuk

1037

Drooggeroosterd
varkenskrabbetjes

1038

Drooggebakken varkensribben
met pepers en zout

1039

Drooggebakken spare ribs met
zoetzure saus

1040

Gestoomde varkensribbetjes
met zwarte bonensaus

1045

Babi pangang speciaal

Ossenhaas gerechten

1050

Gestoofde tahoe met gesneden
Ossenhaas in hete saus

(&)

1052

Ossenhaas met zoetzure
groenten

1053

Gesneden Ossenhaas met
tausi saus

1054

Gesneden Ossenhaas met
seizoensgroenten

996

Gesneden Ossenhaas met
broccoli in honing saus

®

1056

Gebakken Ossenhaas met
pikante zwarte bonensaus

1057

Gebakken Ossenhaas met
gember en uien

1058

Kalfskarbonade in zwart peper
saus

1060

Ossenhaas in zwart peper saus

1061

Ossenhaas met kerrie saus

1062

Ossenhaas met champignons

1063

Ossenhaas met tausi sauce
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1064

Ossenhaas met ananas

1065

Lamsvlees gestoofd met baboe

9264

Lamskarbonade met honing
saus
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1066

Gestoofde garnalen, vis en
krab met kerrysaus in kastrol

OF

1067

Bittermoloen gevuld met
garnalen, vlees en groenten

1068

Groene paprika gevuld met
garnalen en vilees

1069

Tahoe gevuld met garnalen en
viees

B BB
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1070

Gestoofde verse inktvis met
seizoensgroenten

®

1071

Coquilles en broccoli met
Chinees loempia

1072

Gepaneerde krabbeballetjes (
per stuk)

OB

1073

Chinese garnalen ? een bedje
van broccoli en chilli
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Garnalen gerechten

1074 Gestoomde Chinese garnalen
met zwarte bonensaus

1075 DroogFebakken Chinese
garnalen met pepers en zout

1076 Gebakken Chinese garnalen (
met schil) in tomaten ketchup

Met pepers Chinese garnalen
1077|verse inktvis gevuld met @
garnalen 5

Gesneden abalone in
1078 oestersaus

1079|Proog gebakken inktvis in
zout en peper =

Gesneden garnalen met
1080| 5shewnoten @
1081|Gekookte inktvis

Gemengde groenten met
1082/, k tvis I

1083|Tjap tjoy met Chinese garnalen (c;) @
Chinese garnalen met
1084 champignons =

Chinese garnalen met kerrie
1085|.7 s

@)
Chinese garnalen met tausi

1087|Inkvisballetjes met groenten (c;
Gestoomde grote garnalen in
1088 knoflook saus @

Zeevruchten gerechten

Gebakken krab met bosuitjes
1094/ gamber ()

Gebakken krab met zwarte
1095 bonen

Gebakken kreeft et bosuitjes
1096/¢, gember

Gebakken kreeft met zwarte
1097 bonen

Gevulde forel vis in teppan
1098 style

Gestoomde coquille met
1099 bonensaus (per stuk)

1100 Gestoomde verse oester met
knoflook ( per stuk)

1101 Gestoomde verse oester met
zwart bonen saus (per stuk)

1102 Gestoomde forel gevuld met
garnalen en vlees =

1103|Gestoomde tarbot vis @.)

1106|Zeekwal

Groenten gerechten

Mix van groenten met oester
1089 saus

1090|Kangkoen met oester saus

1091 Chinese broccoli met oester

saus
Pak tjoi met knoflook of

1092 oestersaus

418 |Chinese spinazie met knoflook (::I:D
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Eieren gerechten

1113

Foe Yung Hai met viees

1114

Foe Yung Hau met kip

1115

Foe yung Hai Chinese garnalen

1116

Foe Yung Hai biefstuk

1117

Kroepoek

@)

1118

Saté

2

Mihoen gerechten

1108

Mihoen goreng met viees

1109

Mihoen goreng met kip

1110

Mihoen goreng met gesneden
Ossenhaas

1111

Mihoen goreng met Chinese
garnalen

@)

1112

Mihoen goreng met Sing Chow

Nasi gerechten

1119

Nasi goreng yeung chow

1120

Nasi goreng met Kip

1121

Nasi goreng met vlees

1122

Nasi goreng met Chinese
garnalen

@)

1123

Nasi goreng met gesneden
biefstuk

1125

Gebakken rijst met groenten

1125a

Indonesia nasi goreng met kip

Bami gerechten

1126

Bami goreng met kip

1127

Bami goreng met viees

1128

Bami goreng met Chinese
garnalen

@

1129

Bami goreng met gesneden
biefstuk

1130

Bami goreng met taugé

1131

Gebakken bami met groenten

1132

Indonesia bami goreng met
kip

4 Gangen menu
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